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Anno di fondazione: 1868
Proprieta: famiglia Comi
Enologo: Donato Lanati, Achille Bergami
Agronomo: Achille Bergami
Bottiglie Prodotte: 180000
Ettari vitati di proprieta: 80.0
Vendita diretta: Si
Visite all'azienda: Si, su prenotazione

Come arrivarci: dalla Torino-Piacenza uscita di Casteggio per
Calvignano.

Travaglino

Quello della famiglia Comi € uno dei tasselli piu importanti della storia
vitivinicola dell'Oltrepd Pavese. Una percorso che trova le radici nel
1868, quando i Comi presero le redini della tenuta piu antica del
territorio (1111). Nel corso dei decenni, passo dopo passo, si sono messi
insieme i tasselli di una tenuta con un parco di vigne e cru
straordinario, con una presenza sul mercato chiara e radicata e con
uno stile dei vini legato alla massima espressivita del territorio. Un
patrimonio vitivinicolo importantissimo che si presenta anche
quest'anno ad alti livelli. Torna agli assaggi una delle etichette piu
emblematiche dell'azienda, I'Oltrepo Pavese Metodo Classico Brut
Vincenzo Comi Riserva del Fondatore, straordinario per complessita e
piacevolezza.



— Oltrepo Pavese Metodo Classico Brut Vincenzo
Comi Riserva del Fondatore
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Regione
LOMBARDIA
Longevita

Cradazione Alcolica
12.5
Vitigno

S
/ Godibile sin d'ora e per altri 3 - 5 anni

Pinot Nero 85%, Chardonnay 15%

0-0-0 Annata
@ 2011
Prezzo
€ 35.00
Bottiglie Prodotte
223 3500
Tipo Bottiglia
[ﬁd 0,750
@ Abbinamento Gastronomico

Fagottini di speck ripieni di robiola con torcelli

Oltrepo Pavese Metodo Classico Brut Vincenzo Comi
Riserva del Fondatore

Paglierino sgargiante dal vispo perlage. Quadro olfattivo
rappresentato da frutta a polpa gialla, agrumi canditi, pane grigliato,
curry, zafferano e note minerali, in equilibrata fusione. Assaggio
perfettamente bilanciato, perlage di non comune sottigliezza e lungo
finale, affine al quadro aromatico. Vinificazione in acciaio, poi almeno
90 mesi in bottiglia sui lieviti.



— Oltrepo Pavese Pinot Nero Metodo Classico Brut
Gran Cuvée Blanc de Noir
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Regione
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‘ Godibile sin d'ora e per altri 2 anni
Gradazione Alcolica

@ 12.5
Vitignho

@ Pinot Nero 100%

Annata

ﬁ 2016

Prezzo

€ 25.00
T Bottiglie Prodotte
323 20000
Tipo Bottiglia
G@ 0,750
@ Abbinamento Gastronomico

Tartare di branzino

Oltrepo Pavese Pinot Nero Metodo Classico Brut Gran
Cuvée Blanc de Noir

Paglierino brillante, bollicine sottili e incessanti. Una squisita gamma
olfattiva comprende gelsomino, mughetto, mela smith, pesca bianca,
cedro e lieve menta. Sorso equilibrato, di medio corpo, sorretto da
spinta fresca e da effervescenza cremosa. Sosta 36 mesi sui lieviti.



Oltrepo Pavese Riesling Campo della Fojada
¥ 2019 Bianco Doc
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Godibile sin d'ora e per altri 2 anni
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Riesling Renano 100%

0-0-0 Annata
@ 2019
Prezzo
€ 18.00
Bottiglie Prodotte
=23 20000
Tipo Bottiglia
Eﬁ 0,750
m Abbinamento Gastronomico

Aragosta allo Champagne con riso pilaf

Oltrepo Pavese Riesling Campo della Fojada

Paglierino lucente. Schiude aromi di agrumi canditi, basilico,
mentuccia, ananas e vaghi toni minerali. In bocca e sapido e
agrumato, ma anche consistente e di buon tenore alcolico; bilanciato
nel complesso e piuttosto persistente. Lavorato esclusivamente in
acciaio, per 6 mesi.
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— Pinot Nero dell'Oltrepo Pavese Poggio della
Buttinera Riserva

(¥ 2017 Rosso Doc
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13.0
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Pinot Nero 100%
0-0-0 Annata
ﬁ 2017
Prezzo
€ 25.00
ARA Bottiglie Prodotte
283 4500
Tipo Bottiglia
E@ 0,750
@M Abbinamento Gastronomico

Maialino arrosto alle erbe

Pinot Nero dell'Oltrepo Pavese Poggio della Buttinera
Riserva

Rosso rubino da manuale. Il registro aromatico € impostato su note di
visciole, china, sottobosco e terra smossa, costeggiati da un bouquet
speziato. Assaggio sufficientemente equilibrato, con un picco di
acidita che alleggerisce il quadro; i tannini sono maturi e ben
assimilati. Acciaio e maturazione affidata a barrique e tonneau per 24
mesi.



